Professional Foodservice Solutions
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PULSAR is a heating element that combines

efficiency and discreet design. Thanks to its

calrod heating elements the generated long-

wave infrareds have low reflectivity and are
The power Of InfraRed. able to heat a specific area in a very short
period of time, concentrating all the radiant
energy on food, with a better guaranteed
thermal maintenance.

T

PULSAR € un elemento riscaldante che basa
la propria essenza sull’efficienza energetica
nel rapporto consumi-energia prodotta.

Grazie alle resistenze corazzate gli infrarossi
ad onda lunga prodotti hanno una bassa
riflettivita e riescono a riscaldare in poco
tempo un’area definita, concentrando tutta
l'energia radiante sul cibo, con un miglior
mantenimento termico garantito.

Best water absorption range
Intervallo. maggior assorbimento
di calore dei cibi
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The new strip heater by ROCAM.
Il nuovo riscaldante ad infrarossi by ROCAM.
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PULSAR Voltage (50/60 Hz) Dimensions — dimensioni (mm) Power/potenza (Watt)
¥ Pulsar 600 250V o] E— 500 W
| : = Pulsar 820 250V = 750 W
& I T e Pulsar 1150 250V _ g 1000 W
= : . - = Pulsar 1480 250 V ¢ = 1400 W
> I I I -® Pulsar 1800 250V = — 0 1750 W
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The heating element PULSAR is available in various
sizes, to adapt to all environments: 600, 820, 1150,
1480, 1800.

The product is supplied as standard with two brackets
to be hooked under the pass and can be adjusted
through the slots in two different positions with

a total excursion of 30mm.

IT

L’elemento riscaldante PULSAR & disponibile in
varie misure, per adattarsi a tutti gli ambienti: 600,
820, 1150, 1480, 1800.

Il prodotto viene fornito di serie con due staffe per
essere agganciate al di sotto del pass e pud essere
regolato tramite le asole in due differenti posizioni con
un’ escursione totale di 30mm.
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EN Power regulator EGO
with infinite control

IT Regolatore di potenza
EGO

Calrod element with high IR
emissivity for better thermal
efficiency

Resistenza lineare ad alta
emissivita di IR per una miglior
efficienza termica

EN Standard hanging
& bracket, adjustable on 2
positions

IT Staffa per aggancio di
serie, regolabile su 2
posizioni

OPTIONALS:

h. 150mm

03600CAT/STR

CH-KIT

Set of chains for suspension
Set di catenelle per sospensione

Ny

& h.350mm

03600LEG/STR

TL-LEG
Standing legs
Gambe per alzata
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